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Wlnterfruhstuck

Datum:
Freitag 21.11.2025, 09:00 Uhr - Sonntag 23.11.2025, 13:00 Uhr

Adresse:
Janbeck*s FAIRhaus, Lehbek 10, 24395 Gelting

Telefon:
04643 186501

E-Mail:
Uta@Janbecks.de

Link:
http://www.janbecks.de
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Beschreibung:
Schwarze Hagebutte, Rotkohlaufstrich oder Rote Beete Brot...wer hat Lust es auszuprobieren?

Willkommen zu unserem handgemachten, regionalen und nachhaltigen WinterFruhstick!

Wir freuen uns, euch auch im Winter zu einem besonderen Fruhstiick einzuladen, das wie
immer mit Liebe und Sorgfalt zubereitet wird. Alle unsere Zutaten stammen aus der Region
und werden von lokalen Bauern und Produzenten bezogen und von uns kreativ aufbereitet. So
unterstitzen wir nicht nur die heimische Landwirtschaft, sondern garantieren auch frische und
hochwertige Produkte mit dem besonderen Geschmack.

Unser Fruhstiicksangebot umfasst unser knuspriges, handgemachtes Brot aus unserem
Steinbackofen. Dazu servieren wir unsere kostlichen, hausgemachten Aufstrichen, herzhaft
und suf3, eine herzhafte Platte mit leckerem Kése und etwas Gemuse zum Naschen. Ein Glas
von unserem selbstgemachten, besonderen Saft, etwas fluffigen Joghurt, Obst aus unserem
Garten und natirlich unser vielfaltiges Muslibufft gehdren natirlich auch dazu. Wer mag
bekommt noch ein Ei von unseren Hihnern.

Naturlich gibts auch eine pflanzliche Variante vom Frihstick, hier sind Veganer willkommen.

Wir legen echt grol3en Wert auf Nachhaltigkeit: Unsere Speisen werden mit traditionellem
Wissen und Kompetenz umweltfreundlich zubereitet um Ressourcen zu schonen.

Kommt vorbei, probiert’s aus und lasst euch von unserem liebevoll zubereiteten Frihsttick
verwdhnen!

Eine Anmeldung ist bitte erforderlich um besser planen zu kdnnen. Meldet euch dazu an
unter: moin@janbecks

Veranstalter:
Janbeck*s FAIRhaus

Karte:
https://www.google.com/maps/search/?api=1&query=54.7408675,9.8792858
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